M @%{,’9 e émg@g GLI ANTIPASTI DEL MESE

IL TIMBALLO DI MELANZANE ALLA PARMIGIANA € 14,00
LE CROCCHETTE DI BACCALA CON SALSA PICCANDOLCE € 16,00
IL VITELLO TONNATO CON SALSA ANTICA RICETTA € 14,00
LA BATTUTA DI FASSONA CON SALSA ALLA SENAPE E MIELE E SFOGLIA DI CARASAU € 16,00
LA CATALANA DI GAMBERI SERVITA NELLA PAGNOTTELLA € 16,00
L’ANTIPASTO DI MARE 5 ASSAGGI: € 18,00

POLIPETTI ALLA LUCIANA, CROCCHETTA DI BACCALA, CARPACCIO DI SPADA RUCOLA E CITRONETTE,
PANE BURRO E ACCIUGA DEL CANTABRICO, MAZZANCOLLE ALLA CATALANA

IL TAGLIERE DI SALUMI NOSTRANI CON CONSERVE DELLA CASA € 12,00
L’ASSORTIMENTO DI FORMAGGI CON MIELE E CONSERVE DELLA CASA € 12,00
IL TAGLIERE DI SALUMI E FORMAGGI CON CONSERVE DELLA CASA € 16,00

| PRIMI PIATTI

IL RISOTTO “BONI” ALL’EMULSIONE DI RUCOLA CON BURRATA E LAMELLE DI MANDORLE TOSTATE

€ 18,00
LA FREGOLA SARDA AL NERO DI SEPPIA CON CALAMARI E POLVERE DI LIME € 18,00
| PICI FRESCHI AL RAGU BIANCO DI CONIGLIO E FAVE FRESCHE € 16,00
| PACCHERI MONO GRANO FELICETTI Al MOSCARDINI, OLIVETTE E PEPERONCINO €16.00
| TAGLIOLINI FRESCHI AGLIO, OLIO, PEPERONCINO, CON BOCCONCINI DI SCORFANO E POMODORINI

€ 18,00
GLI SPAGHETTI RUSTICI “DEL CHIERICHETTO™: AOP, ACCIUGHE, PAN GRATAA € 14,00

| SECONDI: DAL MARE E DALLA TERRA

IL FILETTO DI SCORFANO SU PATATA ARROSTO IN GUAZZETTO DI POMODORINI AL BASILICO € 25,00

IL TENTACOLO DI POLPO GRIGLIATO SU CANNELLINI DI SARCONI E BARBA DEI FRATI € 25,00
LE COSTOLETTE DI AGNELLO ALLA GRIGLIA CON SALSA CHIMICHURRI € 22,00
LA TAGLIATA DI VITELLO SU RADICCHIO CON BURRO ALLE ERBE DI PROVENZA € 22,00
LO STINCHETTO DI MAIALINO DA LATTE COTTO A BASSA TEMPERATURA € 18,00
LA COSTATA MARCHIGIANA ALL’ETTO € 4,00
LA FIORENTINA MARCHIGIANA ALL’ETTO € 6,00
CONTORNI PATATE AL FORNO/FRITTE E VERDURE DEL GIORNO € 5,00/€ 10,00
VEGETARIANI

IL TIMBALLO DI MELANZANE ALLA PARMIGIANA € 14,00
IL RADICCHIO LACCATO SU HUMMUS DI CECI € 13,00
LA TARTARE DI POMODORO CON CIPOLLA DI TROPEA E AVOCADO E PANE CARASAU € 13,00

LA FRISELLA CON POMODORINI, OLIVETTE E BURRATINA € 14.00



% and ¢7 une STARTERS

EGGPLANT PARMIGIANA TIMBALE €14.00
COD CROQUETTES WITH SPICY SAUCE €16.00
VEAL TUNA SAUCE WITH ANCIENT RECIPE €14.00
FASSONA BEEF TARTARE WITH MUSTARD AND HONEY SAUCE AND CARASAU PUFF PASTRY €16.00
SHRIMP CATALANA SERVED IN A BREAD ROLL €16.00
SEAFOOD APPETIZER S TASTINGS: €18.00

CHILDREN'S OCTOPUS LUCIANA-STYLE, COD CROQUETTE, SWORDFISH CARPACCIO WITH ARUGULA AND CITRONETTE,
BREAD, BUTTER, AND CANTABRIAN ANCHOVIES, CATALAN-STYLE PRAWNS

LOCAL CURED MEATS PLATTER WITH HOMEMADE PRESERVES €12.00
ASSORTMENT OF CHEESES WITH HONEY AND HOMEMADE PRESERVES €12.00
CURED MEATS AND CHEESES WITH HOMEMADE PRESERVES €16.00

RAW FISH ASSORTMENT: 2 OYSTERS, 2 SHRIMPS, 2 SCAMPI, TUNA TARTARE, MARINATE SALMON € 45.00
FIRST COURSES

RISOTTO "BONI* WITH ARUGULA EMULSION, BURRATA CHEESE, AND TOASTED ALMOND FLAKES €18.00

SARDINIAN FREGOLA WITH SQUID INK, CALAMARI, AND LIME POWDER €18.00
FRESH PICI WITH WHITE RABBIT RAGU AND FRESH BROAD BEANS €16.00
SINGLE-GRAIN PACCHERI FELICETTI WITH BABY OCTOPUS, OLIVES, AND CHILI PEPPER €16.00
FRESH TAGLIOLINI WITH GARLIC, OIL, AND CHILI PEPPER, WITH SCORPION FISH + CHERRY TOMATOES
€18.00
RUSTIC SPAGHETTI “DEL CHIERICHETTO": AOP, ANCHOVIES, AND BREADCRUMBS €14.00
SECOND COURSES: FROM THE SEA AND THE LAND
SCORPION FISH FILLET ON ROASTED POTATOES IN A BASIL-TOMATO SAUCE €25.00
GRILLED OCTOPUS TENTACLE ON CANNELLINI BEANS FROM SARCONI AND AGRETTI €25.00
GRILLED LAMB CHOPS WITH CHIMICHURRI SAUCE €22.00
VEAL TAGLIATA ON RADICCHIO WITH HERBES DE PROVENCE BUTTER €22.00
SLOW-COOKED SUCKLING PIG SHANK €18.00
MARCHE-STYLE RIB-EYE STEAK (PER 100G) €4.00
MARCHE-STYLE FLORENTINE STEAK (PER 100G) €6.00
SIDE DISHES: BAKED POTATOES/FRENCH FRIES AND VEGETABLES OF THEDAY ~ €5.00/€10.00
VEGETARIAN
EGGPLANT PARMIGIANA TIMBALE €14.00
GLAZED RADICCHIO ON CHICKPEA HUMMUS €13.00
TOMATO TARTARE WITH TROPEA ONION, AVOCADO, AND CARASAU BREAD €13.00

FRISELLA WITH CHERRY TOMATOES, OLIVES, AND BURRATA CHEESE €14.00



