
Gli Antipasti del Mese 

Il Timballo di Melanzane alla Parmigiana € 14,00  

Le Crocchette di Baccalà con Salsa piccandolce € 16,00 

Il Vitello Tonnato con Salsa antica ricetta € 14,00 

La Battuta di Fassona con Salsa alla Senape e miele e sfoglia di Carasau € 16,00 

La Catalana di Gamberi servita nella Pagnottella € 16,00 

L’Antipasto di MAre 5 assaggi: € 18,00 

Polipetti alla luciana, crocchetta di baccalà, Carpaccio di Spada rucola e citronette, 

pane burro e acciuga del Cantabrico, mazzancolle alla catalana 

Il Tagliere di Salumi nostrani con Conserve della Casa € 12,00 

L’Assortimento di Formaggi con Miele e Conserve della Casa € 12,00 

Il tagliere di salumi e formaggi con conserve della casa € 16,00 

I Primi Piatti 

Il Risotto “boni” all’Emulsione di Rucola con Burrata e lamelle di mandorle tostate

 € 18,00 

La Fregola sarda al nero di seppia con calamari e polvere di lime € 18,00 

I Pici freschi al Ragù Bianco di Coniglio e fave fresche € 16,00 

I paccheri mono grano felicetti ai Moscardini, Olivette e peperoncino € 16.00 

I Tagliolini freschi aglio, olio, peperoncino, con bocconcini di scorfano e pomodorini

 € 18,00 

Gli Spaghetti rustici “del Chierichetto”: aop, Acciughe, Pan grataà  € 14,00 

I Secondi: Dal Mare e dalla Terra 

Il Filetto di ScorFANO SU Patata arrosto in guazzetto di pomodorini al basilico € 25,00 

Il tentacolo di polpo grigliato su Cannellini di sarconi e barba dei frati € 25,00 

Le costolette di Agnello alla Griglia con salsa chimichurri € 22,00 

La tagliata di vitello su radicchio con burro alle erbe di provenza € 22,00 

Lo Stinchetto di maialino da latte cotto a bassa temperatura € 18,00 

La Costata Marchigiana all’etto € 4,00 

La Fiorentina Marchigiana all’etto € 6,00 

Contorni Patate al forno/Fritte e verdure del giorno € 5,00/€ 10,00 

vegetariani 

Il Timballo di Melanzane alla parmigiana € 14,00 

Il Radicchio laccato su hummus di ceci € 13,00 

La Tartare di Pomodoro con Cipolla di Tropea e avocado e pane carasau € 13,00 

La Frisella con Pomodorini, olivette e Burratina € 14.00 

 

Maggio e Giugno 



Starters 

Eggplant Parmigiana Timbale  €14.00 

Cod Croquettes with Spicy Sauce  €16.00 

Veal Tuna Sauce with Ancient Recipe  €14.00 

Fassona Beef Tartare with Mustard and Honey Sauce and Carasau Puff Pastry  €16.00 

Shrimp Catalana Served in a Bread Roll  €16.00 

Seafood Appetizer 5 Tastings:  €18.00 

Children's Octopus Luciana-Style, Cod Croquette, Swordfish Carpaccio with Arugula and Citronette, 

Bread, Butter, and Cantabrian Anchovies, Catalan-Style Prawns 

Local Cured Meats Platter with Homemade Preserves  €12.00 

Assortment of Cheeses with Honey and Homemade Preserves  €12.00 

Cured meats and cheeses with homemade preserves  €16.00 

Raw fish assortment: 2 oysters, 2 shrimps, 2 scampi, tuna tartare, marinate salmon € 45.00 

First Courses 

Risotto "boni" with arugula emulsion, burrata cheese, and toasted almond flakes €18.00 

Sardinian fregola with squid ink, calamari, and lime powder  €18.00 

Fresh pici with white rabbit ragù and fresh broad beans  €16.00 

Single-grain paccheri felicetti with baby octopus, olives, and chili pepper  €16.00 

Fresh tagliolini with garlic, oil, and chili pepper, with scorpion fish + cherry tomatoes 

 €18.00 

Rustic spaghetti "del Chierichetto": aop, anchovies, and breadcrumbs  €14.00 

Second Courses: From the Sea and the Land 

Scorpion fish fillet on roasted potatoes in a basil-tomato sauce  €25.00 

Grilled octopus tentacle on cannellini beans from Sarconi and agretti  €25.00 

Grilled lamb chops with chimichurri sauce  €22.00 

Veal tagliata on radicchio with herbes de Provence butter  €22.00 

Slow-cooked suckling pig shank  €18.00 

Marche-style rib-eye steak (per 100g)  €4.00 

Marche-style Florentine steak (per 100g)  €6.00 

Side dishes: Baked potatoes/French fries and vegetables of the day  €5.00/€10.00 

Vegetarian 

Eggplant parmigiana timbale  €14.00 

Glazed radicchio on chickpea hummus  €13.00 

Tomato tartare with Tropea onion, avocado, and carasau bread  €13.00 

Frisella with cherry tomatoes, olives, and burrata cheese  €14.00 

May and June 


